
    
    
 
 
 
 
 

Tomatencrémesuppe  SFr. 07.50 
mit einem Schuss Gin und Basilikumrahmhaube   

 

 

 

 

Kräftige Zwiebelsuppe SFr. 08.50 

im Bürli serviert     

 

 

 

 

Jäger- Toast SFr. 11.50 
mit Waldpilzen an sämiger Kräuterrahmsauce   

 

 

 

 

Balik- Lachsmousse mit Quark  SFr. 12.50 
auf Gurken- Carpaccio mit Parmesan- Waffel    

 

 

 

 

Beefsteak- Tatar  SFr. 15.50 
serviert mit Toastbrot und Butter 

bestellen Sie scharf oder medium   

als Hauptgang   SFr. 21.50 

 
 
 



    
    
 
 

 

 

Grüner Salat SFr. 07.50 
 

 

 

Gemischter Salat SFr. 08.50 

 

 

 

San Francisco Chicken Salat  SFr. 12.50 
Bunt gemischter Blattsalat mit sautierten Cherrytomaten 

und marinierten Pouletstreifen an Balsamicodressing 

 

 

 

Nüsslisalat “Mimosa” SFr. 09.50 

serviert mit gehacktem Ei  

und Champignonsviertel an French Dressing   

 

 

 

Salatbowle „countries“ SFr. 11.50  
mit Speckstreifen, Gurkenscheiben & Mais   

als Hauptgang    SFr. 16.50 

 

 

 

Salatteller SFr. 16.50 
mit Ei und Melone   

 

 

 
 
 
 



 

    
    
 
 
 
 
 
 
 

Pouletbrust im Kokosmantel SFr. 22.50 
mit Mango- Chutney & Früchten      

 

 

 

Buure- Kotelette SFr. 27.50 
„Cafe de Paris“ 

Gemüsebouquet  
 

 

 

Rumpsteak Madagaskar SFr. 32.50 
von der Rindshuft mit Pfeffersauce 

Gemüsebouquet  
 

 

 

Entrecôte Provence SFr. 38.50 
zart gebraten mit Kräuterkruste   

Gemüsebouquet   

 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Kalbsröllchen „Patrice“  SFr. 31.50 
gefüllt mit Schlossspeck & Tilsiter 

auf feinem Ratatouillebeet  

 

 

 

 

 

Grill Spiess “countries” SFr. 32.50 
Schweinsfilet, Rindshuft, Schlossspeck, Bierwürstli, 

marinierte rote Zwiebel, Peperoni, Zucchetti   

 

 

 

 

 

Zartes Rindsfilet 200 gr. SFr. 42.00 
auf Rotwein- Schalottensauce 

  Gemüsebouquet  

 

 

 

 

Beilagen nach Wahl 

Country Cuts, Pommes Frites, Rösti,  

Trockenreis, Butternudeln, Spätzli, Tomatenrisotto 

    
    
    
    



 

 
 

 
 
 
 

Casi- Burger SFr. 15.50 
Das Original aus Herisau. Rinds- und Schweinefleisch, 

Cocktailsauce, Tomaten, Salat & Essiggurken   

Pommes Frites         

 

 

 

 

Gemüse- Stroganoff SFr. 16.50 
im Mandel- Reisring        

 

 

 

 

Sennerösti  SFr. 18.50  

mit geräuchtem Speck, Raclettekäse und Spiegelei  

 

 

 

 

Red Thai Curry  SFr. 18.50 
Rotes Curry mit saftigem Pouletfleisch 

und Jasmin-Reis        

  

 

 

 

Schweinssteak „Casino“  SFr. 26.50 
mit Mostbröckli, Tomatenscheiben  

und Appenzellerkäse überbacken, Gemüsebouquet  

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Wiener Schnitzel  SFr. 29.50 
Knusprig gebratenes Schnitzel vom Kalb 

mit Preiselbeersauce & Gemüsebouquet      

 

 

 

 

 

Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“  SFr. 31.50 
mit Champignonvierteln an Rahmsauce , Gemüsebouquet    

 

 

 

 

 

Schweinsfilet am Stück gebraten SFr. 32.50 
auf Grapparahmsauce, Gemüsebouquet    

 

 

 

 

 

 

* Beilagen nach Wahl 

Country Cuts, Pommes Frites, Rösti,  

Trockenreis, Butternudeln, Spätzli, Tomatenrisotto 

   

 

 

    
    
    
    



    
    
    
    
    
    
    
    

Spaghetti Salmone  SFr. 22.50  
an einer feinen Rahmsauce 

mit Dill und Streifen vom Balik Lachs    
 

 

 

 

 

Gebratene Red Snapperfilets SFr. 32.50 
auf gebratenem Soja- Reis mit Bambus & WOK- Gemüse  

an Kokos- Honigsauce 

 

 

 

 

       

Riesencrevetten- Spiess   SFr. 31.50 
rassig mariniert mit Spinat- Kartoffeln und Wasabischaum    

 

 

 

 

 

Chili- Tagliatelle  SFr. 24.50 
mit Black Tiger Crevetten, Bambussprossen, 

Shi- Take Pilzen und grüner Thai- Currysauce 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 
im Pfännli serviert 

    
 
 
 

Hausmacher- Spätzli „Rustica“ SFr. 14.50 
mit Oliven & Dörrtomaten         

 

 

 

 

Spätzlipfanne Casino  SFr. 15.50 
mit Zwiebeln, Zucchetti, Peperoni und Käserahmsauce     

 

 

 

 

Appenzeller Chässpätzli  SFr. 16.50 
mit würzigem Käse, Röstzwiebeln und Apfelmus      

 

 

 

 

Waadtländer Spätzlipfanne  SFr. 18.50 
mit Pouletstreifen, Zwiebeln, Lauch und Champignons 

gratiniert mit Käse und Crème Fraiche    
    
    

    
 
 
 



 

    
    
 

 
aus dem Steinofen 

 
 

Original  SFr. 15.50 
Speck & Zwiebeln      

 
Appenzell SFr. 18.50 
Mostbröckli, Zwiebeln, Käse     

 
Spinat- Speck  SFr. 17.50  
mit Spinat & Speck      

 
Hawaii  SFr. 16.50  

Ananas, Schinken & Käse      

 
Peperoni SFr. 17.50 
Zwiebeln, Tomaten, Peperoni, Kräuter Provence 

 
Lachs SFr. 21.50 
Balik- Lachsstreifen, Zwiebelringe, Dill   

 
Toscana  SFr. 17.50 
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Oregano   

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Herkunft unseres Fleisches: 
Rind:   Schweiz 

Kalb:   Schweiz 

Schwein:   Schweiz 

Poulet:   Brasilien 
 
 
 
 
 

Unsere Lieferpartner: 
Fleisch:    Metzgerei Scheiwiller, Herisau 

Gemüse:    Lebensmittelmarkt Engler, St. Gallen 

Brot/Gebäck:  Bäckereien Schläpfer & Abderhalden, Herisau, 

    Bäckerei Gehr, Gossau 

Molkereiprodukte:  Molkerei Forster, Herisau 

Eierprodukte:  Eier Hungerbühler AG, Flawil 

 
 
Ausklang in der Casi- Bar 
 
Es würde uns freuen, Sie nach dem Essen in der Casi- Bar gleich 

nebenan bedienen zu dürfen. 

Genießen Sie den Ausklang des Abends bei einem feinen Cocktail  

oder erfrischenden Drink. 

Auch für die Zigaretten zwischendurch… 

 

 

Besuchen Sie unsere Homepage  

und bleiben Sie auf dem Laufenden…  

www.countries.ch 

 
Besten Dank für Ihren Besuch… 
 
    
    



    
    
    
Dessertweine süss 

    
    
Chardonnay Trockenbeerenauslese 
Weingut Sepp Moser, Austria 2004  37,5 cl SFr. 39.50  

 

 

Riesling Auslese JR 
Johanneshof Reinisch, Austria 2006 37,5 cl SFr. 32.50    
    
    
    
    
Grappa 2cl 

 
 

Grappa di Prosecco     SFr. 07.50 

 

 

Grappa Amarone      SFr. 08.50 
 

 

Grappa Barolo 1994 Montanero   SFr. 09.50 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


