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Volkswirtschaft

Casino

9102 Herisau

Telefon 071 354 54 25
Telefax 071 354 54 11
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Checkliste für Veranstalter im Casino

vor der Veranstaltung:

(
Alle Notausgänge, Durchgänge und Feuerlöschstationen freihalten (keine Stühle, Tische etc. in den Durchgängen)

(
2. Türe Haupteingang und Glastür im Foyer: Die Kantenriegel sind während des Anlasses offen zu halten!
(
Dauerlichter in allen 4 Treppenaufgängen einschalten

(
Licht im Foyer auf "Dauerbetrieb" stellen (Schaltschrank Foyer/Office)

(
Foyer, WC, Küche und Saal:

- Lüftung läuft automatisch; sonst  auf ”Hand” stellen (Schaltschrank Foyer/Office)

(
Garderobe unter der Bühne:


- Lüftung bei Bedarf einschalten (Schaltschrank Vorraum Garderoben)

(
Küche:

- keine zusätzlichen Kochgeräte und -apparate aufstellen (Friteuse etc.). Bei Bedarf mit dem Casino-Wirt Kontakt aufnehmen.

(
Brandmeldeanlage:

Keine selbständigen Manipulationen vornehmen. Wenn einzelne Gruppen ausgeschaltet werden sollen, mit dem Saalmeister Kontakt aufnehmen.

(
Dekorationen dürfen nur im Einvernehmen mit dem Saalmeister angebracht werden. Kleber, Nägel, Schrauben etc. sind nicht gestattet.

(
Das Parkieren ist nur auf den markierten und signalisierten öffentlichen Parkplätzen erlaubt. Bei der Zufahrt zur Bühne und zur Energiezentrale besteht ein Fahrverbot. Die Zufahrt für die Feuerwehr ist jederzeit offen zu halten.

während der Veranstaltung:

· absolutes Rauchverbot durchsetzen

· Die Türen und Fenster, speziell auch im Foyer, nach Aussen sind grundsätzlich geschlossen zu halten. Der Veranstalter hat dafür zu sorgen, dass Nachtruhestörungen möglichst unterbleiben.

nach der Veranstaltung:

(
alle Türen schliessen (speziell Bühnenausgang und Hauptausgang Restaurant)

(
Dauerlichter in allen 4 Treppenaufgängen und im Foyer ausschalten

(
Saallicht und Akustik am Pult ausschalten

(
Brandmeldeanlage unbedingt wieder einschalten

(
Tische reinigen und aufstuhlen

(
Reinigungskontrolle:


- Saalboden trocken aufnehmen; bei Bedarf Nassreinigung


- Foyer nass aufnehmen


- Toiletten


- Garderoben / Unterbühne


- Satellitenküche (Boden, Chromstahl, Abwaschmaschinen, Kaffeemaschinen, Lift)


- Wände reinigen


- Gläser reinigen / Besteck polieren


- Office Galerie


- Korridor bis Haupteingang reinigen

(
Hauptschalter links beim Restaurant ein-/ausschalten

(
Kehricht und Containerabfuhr regeln

(
WC-Papier und Reserve Handpapier auffüllen

· Umgebung bis spätestens 08.00 Uhr am nächsten Tag säubern

· Termin für Abnahme und Schlüsselübergabe mit dem Saalmeister vereinbaren

Bei Fragen oder Problemen wenden Sie sich bitte frühzeitig an Saalmeister Walter Diem, 079 630 94 37. Für Schäden, die aus der Nichtbeachtung dieser Vorschriften entstehen, trägt der Veranstalter die volle Verantwortung.
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